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Nu puneti mustul la fermentat in spatii inchise

Odata cu venirea toamnei si dupa culegerea viilor, multi dintre cetateni pregétesc
vinul in gospodirii. In conditiile in care acesta nu este depozitat in spatii
corespunzatoare, care sa poata fi aerisite, pe timpul procesului de fermentare pot aparea
incidente sau chiar tragedii.

Pentru a evita cazurile de intoxicatie cu dioxid de carbon, acumulat in spatii
inchise, pe timpul fermentarii mustului, ISU Giurgiu va recomanda sa:

- nu puneti mustul la fermentat in spatii inchise;

- nu intrati In Incdperile in care fierbe vinul, farda a asigura o ventilatie
corespunzatoare;

- anuntati pe cineva ca veti intra intr-o astfel de Incapere;

- verificati concentratia de oxigen din Incdperea in care intrafi, prin aprinderea
unei lumanari. In cazul in care se va stinge, inseamna cu nu existd suficient
oxigen;

- nu intrati in Incaperea in care exista deja o victima daca nu aveti echipament de
protectie pentru ca este posibil sa va intoxicati si dumneavoastra,
- in astfel de situatii, sunati la 112.

Precizam faptul ca o persoana care a inhalat cantitati mai mici de dioxid de
carbon prezintd dureri de cap, greturi - cu sau fara varsaturi, ameteli, tulburdri de
vedere, greutate in respiratie. Dacd in aer gazul este in concentratie foarte mare,
persoana in cauza isi pierde cunostinta in cateva minute, iar consecintele pot fi grave.

Este foarte important de stiut ca victima nu is1 da seama ca se intoxica deoarece
dioxidul de carbon emanat in timpul fermentarii nu are culoare $i nici miros.

Compartimentul Informare si Relatii Publice


http://www.isugiurgiu.ro/
mailto:relatiipublice@isugiurgiu.ro

